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Neues aus der Bremer Gastronomie

Im Schnoor hat ein Restaurant fiir Insider’ eroff-
net. Was dahinter steckt? Nicht nur ein einmalig

abwechslungsreiches Buffetangebot...

Dus Jnsider-Buffet® in den
jiingst eriffneten  Senats-
Stuben lockt mit  unzithligen
Leckersien: Hocheeitssuppe,
Putengeschnewzelies,  Konigs-
berger Klopse, Matjes — wo gibt
es dos sonst schon am Buffet
rum Sattessen? Daram bestel-
len die  Insider' ja auch wor®.
verriit |, Senats-Stuben*-Gastro-
nom  Horst Dannemann.  Ein
weiteres Bonbon fiir Fridhbu-
cher: der Preis von 5.90 Euwro
(sonst 7,90 Euro). Die ganz new
gestalteten | Senats-Stuben® am
Tiefer 8 kiinnen nicht nur mit
eciner Bulffet-Moglichkeit auf-
warten — Fisch-, Sonntags- und
lialienisches Bulfer, Romantik-
Meniis und eine umfangreiche
Speisckarte  garantieren  fiir
feckere Abwechslung auf dem
Teller. Semata-Stuben, Tiefer 8,
28195 Bremen, Telefon (0421
244 1900, dienstags Ruherag,

Ma, = So. ab 11,30 und abeneds
ab 18 Uhr. Insider-Buffer:
Mi.,

Ma.,
Fr. ab 1130 Uhr.

i,
Geheimnisse im
Ratskeller-Gewdlbe
E:in echtes Specta-

culum  spight sich
im altehrwilrdigen
HBremer Hatskeller ab:
CGute Feen und bise
Hexen, Fred Astaire
und Frank  Sinatra
sowie Weingon Bac-
chus  hichsipersiinlich
l:nl-.ll..ht.'ll bei den

Eine ganze NACHT im Viertel

Das Vorbild: die ,Bremer Nacht’,

Show-Terminen mit 4-Ginge- :
Wer statt
leiblichem Wohl
Bei :
die histori- :
und Weinkeller :

Menii rzum Leben.
Gesang  und
lieher dem Weine frinl
Filhrungen durch
schen Hallen

mit ihren mehr als 650 Weinsor-
ten kiinnen die Giisie dem Kel- :

lermeister 5o manches Geheim-
nis entlocken. Eine
Weinprobe pgehin
daru.

Bremer Ratskeller
Markt, 28195 Bremen,

Bacclus am 16, wnd 30, 8, Wei- -

kiistliche :
natiirlich :

Am i
Telefon :
(421} 321676, Spectaculum :
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Preisgekront

Die Redakteure

des legendaren
,Feinschmecker*
haben bundesweit die
.hesten Restaurants
2003,/2004'

getestet ...

I Um.] natiirlich stieBen sie bei
ihren Recherchen auch aufl
! Bremens Edel-Gastronomie,
¢ Drei Restourants — bezichungs-
: weise Bistros — schafften es in
: die Kategorie Haute Cuisine'
: und damit auch in den Mini-
t Guide mit den besten 600
Adressen ganz  Deutschlands
:‘ Grasholl™s Bistro, seit minler-
: weile 40 Jahren unter der Lei-

l’:h"-""-"-ﬁ’u' uhiralskeller de. 111mnl von Ridiger Konig, das

I Edle Tropfen wie im
' Sonnen-Urlaub

| Aur der Ferieninsel Mallorca
gab es die edlen Tropfen in
J::d:.r Bodega — und sie munde-
IlL,J'I L1ul E_I.I' FUIT ITI'.'.'IJ“L'I'ITJTIL'II
I Mahl — doch in Bremen waren
| Weine aus Mallorca bisher nour
| schwer aufzutreiben. Bisher
| denn nun hat elVinito erdfinet.
Die beiden Bremer Hendrik M.
Witt und Rolond Braza nutzen
thre Kontakite su den "l'l"inh_-rn
I der Sonneninsel und bieten die
l ausgesuchien Weine aufl Wein-
| partys und im Internet an. Der
Clow: die Etikeiten der Sonnen-
Weine wurden eigens von der
auf Mallorca lebenden Kiinst-
lerin Hanne Holze entworfen.
| elVinita, Arster Heerstraffe 5,
1 28279 Bremen, Telefon (4 21)
1 Hr.l&"TU.fH.f WWW, ﬂ’1 i oe.

in der Nacht-

schwarmer in Kneipen, Clubs und auf Konzerten
abfeiern - und nur einmal Eintritt bezahlen.

Dn.k Vientel ist der leben-
digste und szenigste Suude-
[E‘II H-I'L'I'I'H'.n‘i — 8 WIr LIIHIF mur
eine Frage der Zeit, bis hier ein-
mal die grofe Party steigen
wiirde. Am 27. September ist es
soweil: In  liber 20 Keipen,
Restaurants, Bars, Clubs und
Cafés, vom .Romer® bis zum
JPiano®, vom ,Café Engel® bis
sum ,Theatro® und dazwischen,
wird pefeiert, was das Feog
hiilt. Uberall spielen Bands und
legen angesagie DIs aul — bei
Samba, Blues, Juzz, Sko, Pop
und Punkrock findet jeder sei-
nen  Lichlingsstil. Wer schon
immer in  einen  bestimmten

Laden reinschnuppemn wollte - :
hewte ist die Gelegenheit dazu, :
denn mindestens ein Ortswech- :
sel gehiint bei der 14 Nacht' ;
Zur Eriffoung  spielen
LCoaptain Candy® um 19 Uhr auf :

dozu,

dem Dach des Extm-Markies.
Besucher der
Wahl

einmalig Eintriit

Friihbucher kosten dic

Uhr in Lokalen im Bremer
< Viertel®.

www.viertelnachi.de.

144 Nacht :
bezuhlen in einem Lokal ihrer :
und :
haben dann freien Zugang zu §
allen beteiligten Locations. Fiir :
Tickets
7.~ Eurn, an der Abendkasse 9. :
Euro, 1/4 NACHT, 27. 9. ab 20 :

Weitere Infos unter

Topaz von Tom
© Schomdt wnd  natirlich  die
1 'Orchidée mit  Stemekoch
1 Amd Feye sind hier vertreten,
1 Im grofien Buchformat pri-
|-Lnr|enen die Gourmets aus
Hamiburg lherdies JFein-
: schmecker, Guide 2004 {(ab
¢ Oktober im Handel) und zihlen
-_| hier weitere susgezeichnete
1 Bremer Top-Adressen auf, dar-
J unter das Blixx, das Chopin,
5 das Theatro  und das Schri-
ter's im Schnoor als Szene-
= Tipp. Auch die Orangerie, die

:I neverdfinete

Ausgereichnet: L'Orchidée-
Koch Arnd Feye betreibt Ster-
ne-Kiiche ohne Schnurrbart -
auch wenn er im Fein-
schmechker' noch mit
Schnurre’ zu sehen ist.

Meierei und das chrwiirdige
Park-Restaurant wurden ein-
mal mehr von den Testern fiir
empfchlenswen befunden.
Doch such dem kritischen

BREMEMN MAGAZIN-Auge
entgeht michts: hat die Fein-
schmecker-Redaktion doch

glattweg ein altes Fotos vom
L'Orchidée-Koch Amd Feve
verwendet - damals noch mit
Schnurrbart!

Trostlich fiir die vielen an-
deren kulinarischen Kleinode:
Die Feinschmecker'-Auswahl
erhebt  keinem  Anspruch  auf
Vollstindigkeit

unilchst wiire da das Port:

der chemalige Portugiese
JPorteno”  wurde  bereits  im
Sommer komplett umgebaut,
und such auf der Speisekane
finden sich keine Erinnerungs-
menls. Stattdessen: leichte,
moderne Kiche mit medi-
terranem Einschlag. Die Ein-
richtung: schlichie Holzmibel
und dezente Beleuchtung. Der
Anspruch: — rumindest Kuli-
narisch — Bremer Seenc-Klas-
sikern wie ,Medoc® oder ,Ban-
doneon® Konkurrenz machen.
Port, Am Schwarzen Meer 27,
28205 Bremen, Tel (4 21)
2443552, tel. I8 bis 2 Lhr,

e s’ e ™ e " e s " ”
™\

bhenfulls eine kulinarische
Reise wert: das  per-
sisch-afghanische Restaurant
Caspian. Landestypische
Hp-:i\u:n mii feinen, exotischen
Gewiirzen,  Der  Klassiker:
Lammgerichte in Joghurt-
k}iinz-!’ml!e und Auberginen-

Dreimal ist Bremer Recht. ..

In Peterswerder scheint sich eine neue
gastronomische Szene zu etablieren: Gleich
drei Restaurants feierten Neuerdoffnung.

mus. Eine Ammosphiire wie
aus  Tansend-und-eciner-MNacht
verbreiten Lewchter ans wver-
schieden farbigem Glas, was
besonders an den Herbstaben-
den sehr schin zur Geliung
kommt, Caspian, Friedrich-
Karl-Ste 11 28211 Bremen,
Tel (0421} £ 3FTROG, rpl. 12
sy 23,30 Uhr

Enhpﬂnncn Sie sich™ heibt |
a l'aise (fast) wonlich |
iiberseizt, und deshalb solle |
man den Wirt beim Wort neh- |
men, Das franedsische Restau-
rant verspritht viel mediterra-
ne Leichtigkeit. hier herrschi
eine famililire Atmosphiine wie
am Mittelmeer. Lamm, Kanin-
chen, viel Rotwein und duf-
tende Krituter — auch auf der
Karte zeigt sich die wahre
Kochkunst des Siidens. A [Mai-
v, Am Schwarzen Meer 121,
282005 Bremen, Tel ((421)
2443578, Di-So 17 bis | I.-’fn’./




